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Kurs i bruk av storfekjøttkontrollen
Løft ditt eget resultat i din storfekjøttproduksjon!
Prosjektet kjøtt i Nordland, Tyr Nordland, Felleskjøpet og Nortura ønsker med dette og inviterer til kurs i bruk av storfekjøttkontrollen. Kontrollen kan brukes til så mye mer enn «kun» å oppdatere de krav som stilles til husdyrregisteret. Igjennom dette kurset vil dere lære å bruke kontrollen til å hente ut viktige besetnings data, som bør legges til grunn når dere skal foreta beslutninger i egen drift.  
Kurslærer vil være registrator i storfekjøttkontrollen Arne Wiggo Theodorsen. Ta gjerne med egen pc, og bruk eksempler i egen storfekjøttkontroll.

Tema for dagen:
 - Måltall for egen produksjon, og fordeler med planlagt avlsarbeid
- Bruk av kontrollen på primært nivå og mer avansert nivå.
- Lag egen avlsplan for din besetning

UKE 48
Mandag 27.11. kl 13:30 – 16:30 på FK sitt møterom i Brønnøysund
Mandag 27.11 kl 19:00 – 22:00  Blåfjell møterom i sentrum næringshage på Trofors
Tirsdag 28.11. kl 10:00 – 13:00 Rica Sandnessjøen
Tirsdag 28.11. kl 18:00 – 21:00 Scandic meyergården

UKE 49
Mandag 4.12 kl 11:00 – 14:30 på Fauske hotell
Mandag 4.12. kl 18:00 – 21:30 på Innhavet hotell
Tirsdag 5.12. kl 11:00 – 14:30 i Bjerkvik, møterom Bjerkestua på «det lille kjøkken» 

UKE 50
Onsdag 13.12. kl 11:00 – 14:30 i Thon hotell, Svolvær
Torsdag 14.12. kl 11:00 – 14:30 Sortland hotell

Meld deg på det møtet som passer best i forhold til sted og tidspunkt. Endringer kan skje i forhold til antall deltakere
Bindende påmelding til trine.myrvang@nortura.no eller sms til 95985520. Gjerne meld dere på så snart som mulig, men på grunn av serving så er siste frist satt innen torsdag før gitt møtetidspunkt.
Kurset er gratis og det blir servert mat.
Maks 8-12 deltakere per kurs!
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